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Aangenaam kennis te maken
Wij heten u hartelijk welkom onze Japanse Izakaya TANUKI. Het genoegen om u van dienst te zijn is geheel onzerzijds.
Wij danken u voor het kiezen van Tanuki en wensen u een prettige tijd onder genot van een drankje en Japanse gerechten.

Tanuki Amstelveen

In 1995 is Tanuki Amstelveen als typische Izakaya gevestigd in het Stadshart van Amstelveen. Een Japanse Izakaya
is van oorsprong een ‘alcohol huis’ waar zakenlieden na werk gezamenlijk alcoholische dranken nuttigen met wat snackas.
Gaandeweg is Tanuki getransformeerd naar een plek waar men naast alcoholische dranken ook kan genieten van sushi
en sashimi gerechten.

Tanuki streeft naar de juiste balans in deze combinatie en dat blijkt een succes. We mochten meerdere malen de
titel ‘Beste Japanse Restaurant van Noord Holland’ ontvangen. En natuurlijk zijn we erg trots op deze prestaties.

Veel tevreden klanten hebben het voorrecht gehad om te genieten van een breed scala aan typische Izakaya-
gerechten met selectieve dorstlessende alcoholische dranken. Onze meest verkochte favorieten omvatten traditionele
gerechten zoals sushi, sashimi, gegrilde brochettes en andere westerse gerechten zoals kaas-soufflee, gefrituurde
aardappel om er maar een paar op te noemen.

Tanuki Gelderlandplein

Nabij de Zuidas in Amsterdam is in winkelcentrum Gelderlandplein de tweede Izakaya Tanuki geopend. Gevormd
naar de omgeving zijn er in de tweede Izakaya iets meer moderne invloeden te vinden. Met een vleugje van zowel de
traditionele als de moderne keuken is er een zorgvuldige selectie gemaakt uit de gerechten van onze Japanse chef kok
Mr. Kenji Osone. Zo vindt u op het menu de bekende sushi en sashimi ook diverse kushiyaki keuzes en pokebowls. In het
interieur is er, naast de traditionele sfeer, moderne allure te beproeven. Het geheel past feilloos bij de internationele
Zuidas en het luxueuze winkelcentrum Gelderplein.

Ons team

Zonder mensen is er geen organisatie en zonder ons team zou Tanuki niet zijn waar ze nu zijn. Graag willen wij u
introduceren aan de mensen achter onze organisatie, de mensen die de successen mogelijk maken.

De oprichters van Izakaya Tanuki is de familie Chang. Het moederbedrijf is door de jaren heen enorm gegroeid
maar desondanks blijft het een familiebedrijf, want ook vennoten en werknemers buiten de familie Chang zijn na 20 jaar
door dik en dun familie geworden. Dit is onze kracht en we beseffen tevens hoe bijzonder dit is.

In 2000 heeft Winston Chu na een 10 jarige carriéere in de IT branche ervoor gekozen om zijn passie achterna te gaan
en in de voetsporen te treden van zijn oom en tante Chang. Winston is kenmerkend door zijn uitgebreide (culinaire) kennis,
open houding, creativiteit en ondernemersmentaliteit.

Chef-kok, de heer Kenji Osone werd geboren in Ibaraki niet ver van Tokio. Op jonge leeftijd begon hij te werken in
een kleine restaurant in de buurt van Tsukiji, de beroemde vismarkt van Tokio, waar hij het belang van verse ingrediénten
van hoge kwaliteit leerde kennen. Zijn kennis en ervaring in combinatie met zijn kunst van perfectie heeft Osone-san
bijgedragen in veel nieuwe gerechten voor onze restaurants. Osone-san heeft echt bijgedragen aan de groei van ons
bedrijf.

Osone-san’s talentvolle leerling van de eerste generatie, Wai Hau Kwok en de tweede generatie Aung Mai zijn op
traditionele Japanse wijze geschoold en plukken nu de vruchten van hun harde werken. Met hun culinaire kennis en
vaardigheden in de Japanse keuken, zijn zij samen met Winston Chu, Ken Foei Chang en Richard Lee verantwoordelijk voor
het ontwikkelen en produceren van gerechten en ook voor het reilen en zeilen van het restaurant en vormen de basis van
het management team.

Richard Lee heeft aan de wieg gestaan van Tanuki in Amstelveen. Het is geen wonder dat iedereen Richard kent, een
complete generatie is opgegroeid met de gerechten van Tanuki!

Het familiebedrijf Chang blijft trouw aan de traditionele aspecten van de Japanse keuken en heeft met haar ervaring
bewezen om kwaliteit en service te kunnen leveren tegen een vriendelijke prijs.

It is our pleasure to meet you
We warmly welcome you to our Japanese Izakaya TANUKI The pleasure to be of service to you is entirely on our part. We thank
you for choosing Tanuki and wish you a pleasant time while enjoying a drink and Japanese dishes.

Tanuki Amstelveen

In 1995 Tanuki Amstelveen was established as typical Izakaya in the Stadshart of Amstelveen. A Japanese Izakaya is originally
an ‘alcohol house’where businessmen dirnk alcoholic beverages with some snacks after work. Gradually, Tanuki has been transformed
into a place where, besides alcoholic drinks, people can also enjoy sushi and sashimi dishes.

Tanuki strives for the right balance in this combination and that turns out to be a success. We received several times the title
‘Best Japanese Restaurant of North Holland'’. And of course we are very proud on this achievements.

Plenty of satisfied customers has had the privilege of enjoying a wide variety of typical Izakaya dishes with selective thirst
quenching alcoholic beverages. Our high selling favourites includes both traditional dishes such as sushi, sashimi, grilled skewers,
and other western dishes as fried cheese, fried potato to name a few.

Tanuki Gelderlandplein

Near the Zuidas in Amsterdam the second Izakaya Tanuki opened in the Gelderlandplein shopping mall. Inspired by the
environment, you can find more modern influences in the second Izakaya. With a touch of both traditional and modern cuisine, a
careful selection has been made out of the dishes from our Japanese chef Mr. Kenji Osone. You will find on the menu the well known
sushi and sashimi dishes but also various kushiyaki choices and pokebowls. The interior has, in addition to the traditional atmosphere,
a couple of modern aspects. Everything just blends flawlessly with the international Zuidas area and the luxurious Gelderlandplein
shopping center.

Our team

Without people there is no organisation and without our team there would be no Tanuki. Therefore we would like to introduce
you to the people that make our succes possible.

The founders of Izakaya Tanuki are the Chang family. The parent company has grown during the years but nevertheless it
remains a family company. Even associates and colleagues outside the Chang family became family after 20 years of loyalty and
hard work together. This is our strength and we also realize how special this is.

After 10 years working in the IT field, Winston Chu had decided to pursue his passion and follow into the footsteps of his uncle
and aunt Chang. Winston is characterized by his extensive (culinary) knowledge, creativity, curiousity and entrepeneurial mentality.

Executive chef, Mr Kenji Osone was born in Ibaraki not far from Tokyo. At young age he started to work in a small restaurant
near Tsukiji, the famous Seafood Market of Tokyo, where he learned the importance of fresh high quality ingredients. His knowledge
and experience combined with his art of perfection has resulted ina lot of new dishes for our restaurants. Osone-san has truly
contributed in the growth of our company.

Osone-sans talented apprentices of the first generation. Wai Hau and second generation Aung Mai are trained in the traditional
Japanese way and are now harvesting the fruits of ther hard work. With their culinary knowledge and skills in Japanese cuisine, they
are together with Winston Chu, Ken Foei Chang and Richard Lee responsible for the development and production of dishes and also
for the ins and outs of the restaurant and are the basis of the management team.

Richard Lee stood at the cradle of Tanuki in Amstelveen. It is no wonder that everyone knows Richard, a complete generation
grew up with the dishes of Tanuki!

The Chang company stays true in the traditional aspects of the Japanese kitchen and has proven with experience to be able to
provide good quality and service for an affordable price.
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LUNCHMENU

van 12.00 uur tot 16.00 uur | available from 12.00 till 16.00

542
Bento Box €19,50

3x zalm sashimi, 3x gefrituurde kip stukjes,

3x kippasteities, rijst en misosoep
3x salmon sashimi, 3x deep-fried chicken,
3x chicken dumplings, rice and miso soup

Combi Sets

Sushi Set €19,50

3x zalm sashimi, 3x tonijn sashimi,

3x zoetwater garndlen, 6x maki zalm,

Ix nigiri zalm, Ix nigiri tonijn,

Ix nigiri zeebaars en miso soep

3x salmon sashimi, 3x tuna sashimi, 3x sweet shrimp,

6x salmon maki, 1x nigiri salmon, Tx nigiri tuna,
Ix nigiri seabass and miso soup

543
Salmon Set €19,50

2x nigiri zalm, 1x nigiri geflambeerde
zalm, 6x maki zalm, 4x maki zalm

speciaal en misosoep
2x nigiri salmon, Ix nigiri flame seared salmon,
6x maki salmon, 4x maki salmon special & miso soup

Unagi Set €24,00
3x nigiri gegrilde paling,

6x maki gegrilde paling,

4x maki dragon roll en miso soep

3x nigiri unagi, 6x maki unagi,
4x maki dragon roll and miso soup

Tanuki Maki Set € 27,50
4x California maki, 4x ebi furai maki, 4
zalm avocado maki, 4x rainbow maki,

4x dragon maki en miso soep

4x California maki, 4x ebi furai maki,

4 salmon avocado maki, 4x rainbow maki,
4x dragon maki and miso soup
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Agemono & Yakimono

inclusief rijst & miso soep | rice & miso soep included

Karage Menu €12,50
gefrituurde kip deep-fried chicken
Chikuwa Isobe €12,50
viskoek tempura fishcake tempura
R Agedashi Tofu €12,50
gefrituurde tempura tofu in bouillon fried tempura tofu in broth

Teriyaki Chicken €12,50
kip in Teriqui saus chicken in Teriyaki sauce

Tonkatsu €13,00

huisgemaakte varkensschnitzel homemade pork schnitzel

Wafu Steak €15,50 o™

'E__.r

gebakken gesneden biefstuk

met saus apart
sliced steak with sauce separate

Saikoro Steak €15,50

gewokte bief blokjes met kool en saus g:;‘a}
stir-fried beef cubes with cabbage and sauce

-
Ebi Fried Prawns €17,00

2x gefrituurde gamba's 2x fried king prawns

Yakitori Set €12,00
3x spiezen kippendijfilet £
3 chicken thigh fillet skewers "- X;'

Yakitori Mix €12,50
kippendijfilet met lente ui, kippendijfilet
en kipgehakt balletjes

chicken with spring onion, chicken & chicken meatballs

Vega Sushi Set €19,50
2x inari sushi, 2x nigiri avocado,
2x gunkan edamame,

6x kappa maki en miso soep
9x inari sushi, 2x nigiri avocado, 2x gunkan
edamame, 6x kappa maki and miso soup

P) Vegan BentoBox  €17,50 s
miso soep, chuka wakamé, % | e,

2x inari sushi, 4x chuka harumaki, rice . - =

miso soup, chuka wakamé, 2x inari sushi,
4 chuka harumaki and rice

FR) Special Ramen €16,50
Ramen noedelsoep met zeewier, bosui, gekookf ei,
3 plakjes Japanse Char siu en 3 Gyoza's

ramen noodle soup with wakamé seaweed, spring onion, boiled egg,
3 slices Japanese Char siu and 3 Gyoza's

SPECIAL ROLL

Ebi Mango Roll
8 x ebi fried with mango and tobiko €10,50

Chicken Karaage Roll
8 x crispy karaage, cucumber, sesame and wasabi mayo €10,00

Salmon Mango Roll

8 x salmon with mango, cucumber, avocado and mango sauce € 8,50

Sweet Potato Roll
8 x sweet potato with avocado and crunchy tempura sprinkles € 8,00

Salmon Cream Cheese Roll
8 x salmon cream cheese, chives and crunchy tempura sprinkles € 8,50

Pork Katsu Roll

8 x homemade pork katsu, cucumber, bulldog sauce and sesame€ 10,50




Sparkling Wine
Cava Classic Brut (Vallformosa, Spain, Penedeés)

Sparkling Cava with delicate, soft bubbles.
Aromatic and refreshing, with aroma’s of green apple, citrus, fresh spices and blossom.

White Wine

Chardonnay (Inwinectus, France, Pays d'Oc)

Partially riped on used oakwood wine barrels which creates a

beautiful balance between rich, creamy tonesand fresh aroma’s.

Macebeof\/erdejo (Bodegas Artero, Spain, Castilla la Mancha)

This blend of Macabeo and Verdejo is full of flavor and juicy, with aroma’s of pear and apricot.
Sauvignon Blanc (Urmeneta, Chili, Central Valley)

Fragrant Sauvignon Blanc with the tropical of passion fruit and the freshness of grapefruit.

Le Collezioni Pinot Grigio (Roquende, Italy, Veneto)
This dry, slightly fruity wine is alive and refreshing.

Gruner Veltliner Dirnstein (Doméne Wachau, Austria, Wachau)

An eleganf wine with juicy aroma’s of ripe c:pples and exotic fruit, with white pepper and a fresh aftertaste.

Chenin Blanc (Seriti, South Africa, Western Cape)
Characteristic aroma’s of ripe apple mand citrus. A soft and delicate wine.

Rosé

Rosé (Roquende, France, Vin de France)
Compex aroma’s, juicy fruit and exciting acids. Perfect for Asian dishes.

Red Wine

Merlot (Roquende, France, Vin de France)

Full of flavor, silky smooth, with juice aroma’s of ripe forrest fruit.

A versatile wine that suits many different dishes.

Duca Sargento Negroamaro (Famiglia Castellani, Italy, Puglia)

The flavor of this wine is powerful and spicy with ripe fruit and soft tanines.

La Chevaliére Pinot Noir (Laroche, France, Pays d’oc)

In this stone red Pinot Noir are the aroma’s of ripe, sweet strawberries and spices combined tastefully.

Sweet Wine

Kronenland (Germany)
Aromatic, fruity white wine from Germany with a versatile character. Tasty and juicy.
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€ €28,50

€28,50

€I € 28,50

€ 37,00

€ €24,00

€ 26,50

€ 26,50

€30,00
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Spirits & Liquor

Shochu & Cocktails

€& Jonge Jenever €475 €D Satsuma Shiranami €5,50
Dry Gin €6,00 %) Lime Sour €175
Big glass of sparkling water mixed
Vodka €6.00 with T shot lime and 2 shot shochu
_ €D Cassis Sour €175
(944 ) Bacardi €6,00 Big glass of cassis mixed with 2 shots shochu
. Umeshu Sour €7,75
Untenoyado Gin €7,00 Big glass of sparkling water mixed
with 2 shot plumwine and T shot shochu
Jameson Irish Whiskey €6,75
926 Calpis Sour €17,75
3 958 Big glass of sparkling water mixed
Glenfiddich Y with 2 shot shochu and 1 shot calpis
953 Remy Marin V.S.O.P €775 927 Oolong Sour €71,75
Big glass of cold oolong tea mixed with 2 shots shochu
Beer Japenese Sake
961 Heineken Beer (Small €495 [ 981 Masu Sake Cold sake served by glass ~ €4,75
Sma b . .
Cold Nama Sake Ginjou (300ml) €12,50
y
Dry, flowery fragrant sake with silky well-balanced smoothness (14,5% alc)
@D Heineken Beer (Big) €750 T Cold Nama Sake €10,50
Slightly dry, light, fresh and smooth taste (14% alc)
Heineken Beer (Pitcher, 1.21tr) €15,00 Yamada Nishiki Dai Ginjoou (720m))€ 110,00
Yamada Nishiki is considered the ulitimate rice variety for making sake.
A masterpiece, offering soft and refined taste with hints of fruit and the
@ Kil"in (Small 25¢l) € 4,75 perfect balance of umami and sweetness (16% alc)
Warm Sake (Small) €750
Kirin (50cl) €8,50 Warm Sake (Big) €10,50
Nigori Sake (300ml) €16,60
@ Asahi Super Dry (Bottle 33c¢l) €5,50 Coarse-filtered sake. Creamy and naturally sweet (12,5% alc)
Plum Wine €4,00
Heineken 0.0% (Bottle 30c) €425 D  Awa Yuki (300m)) €15,00

Sony sweet spark/ing sake with notes of pecch, cucumber, watermelon
and just a hint of marshmallow creme (5,5% alc)

Bottle Keep

989 Shiranami Imo Shochu (720ml) € 46,50




Hot Drinks

Home Made Drinks

€D Groenethee €3,00 Groene thee (koud) €3,00
Green Tea Green Tea (cold)
Groene thee (pot) €6,75 Home-made Ice tea €4,50
Green Tea (pot)
Engelse thee €3,00 Calpis cassis €4,50
English Tea
Munt thee €3,00 €D Oolong Tea € 3,00
Mint Tea
Jasmijn Thee € 3,00 Calpis water €3,50
Jasmin Tea
Jasmijn Thee (pot) €3,00 826 Calpis water (sparkling) €4,00
Jasmin Tea (pot)
Verse munt thee (pot) €7,50
Fresh mint tea (pot)
Verse gember thee €3,00
Fresh ginger tea
809 Verse gember thee (pot) €7,50
Ginger tea (pot)
Coffee Juice
€D Ristretto €325 Apple Juice €3,50
€D Espresso €325 Orange Juice €3,50
Espresso Doppio €4,00
Lungo €3,50
€D Espresso Macchiato €3,50
Cappuchino €375
€D Latte Macchiato €4,25
Iced Machiato €475
818 Koffie Verkeerd €4,25
879 Slagroom €0,75

Soft Drinks

€ Bitterlemon (20c)

842 ‘Tup (20cl)

Gingerale (20c))
Pepsi (20cl)
Cassis (20cl)
847 Tonic (20c))
Pepsi max (20cl)
Sisi (20cl)
Sourcy Still (20cl)
ED)  Sourcy Sparkling (20cl)
)  Ice Tea Sparkling (20cl)
Sourcy Still (75¢1)

857 Sourcy Sparkling (75¢))

€3,50

€ 3,50

€3,50

€3,50

€ 3,50

€3,50

€ 3,50

€ 3,50

€3,50

€ 3,50

€3,50

€7,50

€7,50

Ice Cream
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Hot Apple Gyoza’s

3 pieces served with vanilla ice- and whipcream
Vanilla Ice (2 scoops)
Chocolate Ice (2 scoops)
Lemon Ice (2 scoops)

Matcha Ice (2 scoops)

Goma Ice (2 scoops)

Azuki Ice (2 scoops)

Mix Ice

Extra Scoop Ice

Mochi Ice

Slagroom

€7,50

€4,50

€4,50

€4,50

€4,50

€4,50

€4,50

€4,50

€225

€750

€0,75




Please note, photo’s are for reference only.
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188

% | STARTERS

voorgerechten | appetizers

S O BtiE €10,50
Kamo No Yakizuke

Gemarineerde Eendenborst
Marinated Duck Breast

hiE o 7 £ €6,00
Chuka Wakame

Zeewier Salade

Seaweed Salad

E €7,00
Edamame

Gekookte Japanse groene soyabonen

Boiled Japanese green soybeans

Aol €5,00
Hiyayakko

Koude tofu op Japanse wijze

Traditional Japanese Cold Tofu

FE - 2 & €175
Watu Sarada

Komkommer, tomaat, ei, sla, crabstick met Miso dressing
Cucumber, fomato, egg, crabstick with Miso dressing

EHERKY €5,50
Oshinko Mori

Selectie van Japans ingelegde groenten met degroogde vis vlokken
Selection of Japanese pickles with dried fishflakes

fo & HE €7,50
Tako Su

Octopus in een Japanse azijn saus

Octopus in a Japanese vinegar dressing

AN T A IN=T H 7K €875
California Sarada

Salade met krabstick, avocado en viskuit

Salad with crabstick, avocado and fis roe

185

FCHHZX €12,00
Maguro Sarada

Salade met gemarineerde rauwe tonijn sashimi

Salad with marinated raw tuna sashimi

B €9,00
Gyoza Dumplings (6 pcs)

Kip en groente

Chicken and vegetables

¥ AET €775

Magurozuke
Gemarineerde rauwe tonijn blokjes
Marinated cubes of tuna sashimi

D &N v 3 €11,50
Hotate No Tobiko Mayo

Sint-Jacob schelpen met sojabonen, vliegende viskuit en mayonaise
Scallops with soybeans, flying fish roe and mayonaise

ML 7 FERR I & Z €11,50
Hotate Sumiso Ae

Sint-Jacob schelpen met huis gemaakte miso
Scallops with home made miso sauce

Please note, photos are for reference only.



SASHIMI

verse rauwe vis | fresh raw fish

103

g =Mk €1875 CIEEE NN €2350

Tanuki’s Sashimi Selection B Tanuki’s Sashimi Selection of 5

i g +h,§’ Zalm, geelvin tonijn en coquilles (3 plakjes van elk) Zalm, geelvin tonijn, zoetwater garnaaltjes, griet en makreel (3 plakjes van elk)
g » . Salmon, yellowfin tuna and scallops (3 slices of each) Salmon, yellowfin tuna, sweet shrimps, flounder and mackerel (3 slices of each)
| ol @ AEN\RREY €35,75
V . Tanuki’s Sashimi Selection of 8
' | Chef's keuze (3 plakjes van elk)
Chef's choice (3 slices of each)

(104 )
5= H Y €16,50

Tanuki’s Sashimi Selection A
Zalm, tonijn en zoetwater garnaaltjes (3 plakjes van elk)
Salmon, yellowfin tuna and sweet shrimps (3 slices of each)

Please note, photo’s are for reference only. Please note, photos are for reference only.



TIZAKAYALTANUKI

F<A €10,00
Sashimi Maguro
Tonijn Tuna

123

[ARYA €10,50
Sashimi Hotate
Sint-Jacob schelpen Scallops

Please note, photo’s are for reference only.

SASHIMI

verse rauwe vis | fresh raw fish

126

127

r— €9,50

Zalm Salmon

129

130

2 Z €7,50
Sashimi Tako
Octopus Cooked octopus

Sashimi Sake (128

Sashimi Amaebi
Zoetwater garnalen
Sweet Shrimps

Uy Ay
Sashimi Ika

Inktvis
Squid

79 X
Sashimi Suzuki

Zeebaars
Seabass

TH
Sashimi Hirame
Griet

Flounder

N F

Sashimi Hamachi
Geelvin tonijn

Yellowfin Tuna

Ky ¥ HA
Sashimi Hokkigai
Surfmossel

Surf clam

H N

Sashimi Saba
Makreel
Mackerel

€775

€7,50

€ 8,50

€9,00

€10,75

€7,00

€9,00

Please note, photos are for reference only.



NIGIRI SUSHI

rijstbal met vis 1 stk | rice ball with fish topping 1 picce

203

FHA Y &bl y b €43,50
Tanuki’s Sashimi Selection of 16

Zalm nigiri 2x, tonijn nigiri 2x, geelvin nigiri 2x, coquille nigiri 2x,
zoetwater garnaal nigiri 2x, griet nigiri 2x, surfmossel nigiri 2x en gunkan zalm eitjes 2x
Salmon nigiri 2x, tuna nigiri 2x, yellowfin tuna nigiri 2x, scallop nigiri 2x,

sweet shrimps nigiri 2x, flounder nigiri 2x, surf clam nigiri 2x, gunkan salmon roe 2x

| 2
[ 201 )
FA O &b 10t v b €17,50
Tanuki’s Sashimi Selection of 10 - '
Zalm nigiri 1x, fonijn nigiri 1x, coquille nigiri 1x, -‘-‘-'""-_____ : _ .
gegrilde paling nigiri 1x en 1 maki H ¥ 2 Nigiri Amaebi F v * R Hokkigai Sushi
Salmon nigiri 1x, tuna nigiri 1, scallop nigiri 1x, Zoetwater garnalen Sweet shrimps € 2,50 (1pc) | € 5,00(2 pcs) Surfmossel Surf clam € 2,50 (1 pc) € 5,00(2pcs)
grilled eel nigiri 1x and T maki

——
& < % Nigiri Maguro f% Nigiri Saba
Tonijn Tuna € 3,50 (1pc) | € 6,50 (2 pes) Makreel Mackerel € 3,00 (1 pc) | € 6,00 (2 pcs)

FHAEBEOEDbYofl & v b €27,50

Tanuki’s Sashimi Selection of 9
Chef's keuze, 7x nigiri en 1x maki
Chef's choice, 7x nigiri and Ix maki

T ————

> A Nigiri ka 7= Z Nigiri Tako
Inktvis Squid € 2,50 (1 pc) | € 5,00(2 pcs) Octopus Octopus € 2,50 (1pc) | € 5,00 (2 pes)

Please note, photos are for reference only. Please note, photos are for reference only.



s TANUKI

NIGIRI SUSHI

rijstbal met vis 1 stk | rice ball with fish topping 1 picce

= €3,00(1pc)
ngll‘l Ebl € 6,00 (2 pCS)
Gekookte garnaal
Cooked Prawn

@D M €3,50 (I po)
Nigiri Hotate €7,00(2pcs)
Sint-Jacob schelp
Scallops

(219 JESEKGIPSW follb rallt- € 3,50 (1po)

e N~ F € 3,50 (1pc)

Maguro Tataki Nigiri € 7.00(2pes)

Licht geschroeid tonijn
Seared Tuna (rare)

Nigiri Hamachi €7,00(2pes)
Nigiri geelvin tonijn
Nigiri yellowfin tuna

RYHF—%F v €375 (1 pc)

Aburi Salmon Nigiri ST,
Geflambeerde zalm met mayonaise
Flamed salmon with mayonaise

Please note, photo’s are for reference only.

[ 222
% K b 7 €4,00 (I pe)

2 i, 2
Tempura Ebi Nigiri €8,00{2pcs)
Tempura garnaal met mayonaise en viskuit
Prawn tempura with mayonaise and fish roe

223
% 0 WLAL €4,00(1po)

Aburi Hotategai €8,00(2 pes)

Nigiri geflambeerde coquille met knoflook
Nigiri flamed scallop with garlic

Zeebaars Seabass

T

979" ¥ Nigiri Suzuki

€2,50 (1 pe)
€ 5,00 (2 pcs)

Ih—.‘
*F B Nigiri Hirame
Griet Flounder

#— € >~ @ H Salmon Belly €3,50(1pe)

Zalmbuik Salmon belly

€ 7,00 (2 pes)

P
€ 3,00(1 pc)
€6,00(2 pcs)

& F Nigiri Tamago
Omelet Egg

€ 2,50 (1pc)
€ 5,00 (2 pcs)

Zalm Salmon

% — % > Nigiri Salmon

SN = |
€ 3,25 (I pe)
€ 6,00 (2 pcs)

W % 9 % #) Inari Sushi
Twee stuks zoete tofu Two pieces with sweet tofu €450

9 % & Nigiri Unagi
Paling Eel

€ 3,50 (1pc)
€7,00 (2 pes)

741 = 71 ~ Nigiri Kani
Nigiri crabstick Nigiri surimi

€ 3,00 (I pc)
€ 6,00 (2 pcs)

Please note, photos are for reference only.



& | SMALL SUSHI ROLL

kleine sushirol | small sushi roll

#kKE €6,50
Tekka Maki
Tonijn Tuna

@D sHEE €5,00
Oshinko Maki
Gefermenteerde rettich Fermented white raddish

= N r—x & €6,50
@ HEMRCT €275 1po) T > €350(p @D y—E> T AAKE €800 o e
Gunkan Tobiko €5,50 (2 pes) Gunkan lkura €7,00(2pes) Salmon Avocado Maki
Viskuit Zalm kuit Zalm en avocado \
Flying fish roe Zalm roe Salmon and avocado €d »o-iEE €4,50

Kappa Maki

Komkommer Cucumber

D O n &L €625
Unagi Maki
Paling Eel
e 7K AhbE €575
Avocado Maki

Avocado Avocado

[ 242 ] 253

g A7 KA KL €800 £ 5 €3,25(1pc)

Tuna Avocado Maki Gunkan Maguro Zuke €6,50 (2 pces)

Tonijn en avocado Gemarineerde tonijnblokjes

Tuna and avocado Cubes of marinated tuna
[ 240 250 254
h = s €6,25 £ FE €6,25 IR =T aFX €325(pc)

0 q g Sg N S — 4

Kani Maki Tamago Maki Gunkan Spicy Tuna R 249 7‘ - f¥—x x 7B & & €125
Crabstick rijstrol Zoete omelet rijstrol Pittige tonijn Spicy Tuna Maki
Surimi rice roll Sweet omelet rice roll Spicy tuna Pittige tonijn Spicy tuna

Please note, photo’s are for reference only.




*% ‘ §U§HI ]QOLL @D HEZRmE o — v €11,00

sushirol | sushi roll Ebi Tempura Roll

Tempura garnaal, avocado en viskuit
Prawn tempura with avocado and fish roe

@D — AT vbm—b €13,75
Salmon Special Roll
Surimi krab, komkommer, avocado en zalm sashimi
Crabstick, cucumber, avocado topped with salmon sashimi

) B o — €7,00

Veggie Roll
Korﬁl{ommer, gefermenteerde rettich en avocado @ V7 A =7 % & €775
Cucumber, pickled raddish and avocado California Maki

Crabstick, avocado, komkommer en viskuit
Crabstick, avocado, cucumber and fish roe

NZId>e—)
Dragon Roll

Krabstick, komkommer, avocado, viskuit, zoete omelet en geflambeerde paling
Crabstick, cucumber, avocado, fish roe, sweet omelet and flamed eel

267
L A4 >AFR—a— ) €16,00
Rainbow Roll

Krabstick, komkommer, avocado, viskuit en rainbow sashimi
Crobsfick, cucumber, ovocodo, fish roe and rainbow sashimi

268
AN R —a— )L €16,00
Spider Roll

Gefrituurde soft shell krab, komkommer en viskuit
Fried soft shell crctb, cucumber and fish roe

KDY —F>o— ) €16,00
Aburi Salmon Roll

Krabstick, komkommer, avocado met geflambeerde zalm als topping
Crabstick, cucumber, avocado with flamed salmon topping

262

IE75(45&
Ebi Fried Maki
Gefrituurde garnaal
Fried shrimps

Please note, photo’s are for reference only. Please note, photos are for reference only.




Please note, photo’s are for reference only.

281 J
BHETE
Temaki Oshinko

Gefermenteerde Rettich
Fermented white raddish

[ 282 )
7 RH KFE
Temaki Avocado
Avocado

AVOCOdO

283

m ol &
Temaki Kappa
Komkommer
Cucumber

[ 284 )
AN 74N =7 F&

Temaki California
Crabstick, avocado en viskuit
Crabsﬁck, avocado and fish roe

285

17 >F&

Temaki Ikura
Zalmkuit
Solmon roe

[ 286 )
y—F> 7 A A NFE
Temaki Tuna Avocado

Tonijn en avocado
Tuna and avocado

287
ANA vy —x~7 o NFhE
Temaki Spicy Tuna

Pittige tonijn en avocado
Spicy tuna and avocado

F&Ea#Ha [TEMAKI SUSHI

handgerolde sushi stk | hand rolled sushi 7 picce

€4,75

€6,00

€4,75

€7,00

€7,00

€6,75

€6,50

#KkFE
Tamaki Tekka
Tonijn

Tuna

289

)% &TE
Temaki Unagi Avocado

Handrol met gegrilde paling and avocado
Handroll with grilled eel with avocado

+— Y FE
Temaki Salmon
Zalm

Salmon

@D 3oL 7R FFEX

Temaki Rainbow
Zalm, tonijn, witvis en avocado
Salmon, tuna, white fish and avocado

7 KA FFEH

Temaki Salmon Avocado
Zalm en avocado
Salmon and avocado

€6,50

€6,50

€6,00

€7,25

€7,00

€D 75 4F5

295

Temaki Ebi Tempura
Garnaal tempura met avocado en viskuit
Prawn tempura with avocado and fish roe

V7 Ny 5T FEE
Temaki Spider

Soft shell krab, komkommer en viskuit
Soft shell crab, cucumber and fish roe

ITE754FE
Temaki Ebi Furai

Gefrituurde gorndol, komkommer en viskuit
Deep fried shrimp, cucumber and fish roe

F—EVERIFE
Temaki Sake Oyake

Za|m, avocado met zalmkuit
Salmon, avocado with salmon roe

€7,00

€38,00

€6,00

€7,75

Please note, photos are for reference only.



#wom | ACIMONO

gefrituurde gerechten | fried dishes

HE & €7,00

Chucka Harumaki
Vegetarische loempia’s, 6 stuks
Deep fried vegetarian spring rolls, 6 pieces

€D 7> 1 FFRT b €475
Fried Potato

Patat met mayonaise en ketchup
Fried potato with mayonaise and ketchup

305 BE=R N0 1vA €825
Wakadori Kara Age
Gefrituurde kip
Deep fried marinated chicken

i) F— R 7 54 €175
Cheese Fried

Gefrituurde Hollandse kaas
Deep fried Dutch cheese

315 €38,50
Chicken Katsu
Japanse kipschnitzel
Japanese chicken schnitzel

301 302
Te7o4 €13,50 nFT7 A €10,50
Ebi Furai Kaki Fried
Twee gefrituurde gamba's Gefrituurde oesters
Two fried king prawns Deep fried oysters

Please note, photo’s are for reference only.



TIZAKAYALTANUKI

o | ACEMONO

gefrituurde gerechten | fried dishes

307

307

Te THEE
Ebi Tempura

4 garnaal tempura
4 prawn tempura

€9,00

€@ Ft=F>Y>7 €550

309

310

31

312

313

314

Onion Ring
Uien ringen met ketchup
Onion rings with ketchup

LY T 754 €950
Ika Ring

Gefrituurde inktvisringen
Deep fried squid rings

WSS AHEANL €875
Sasami Senbei

Kippenborst chips

Chicken breast chips

5 bIAGT €9,50
Chikuwa Isobe Age

Viskoek tempura
Fishcake tempura

N> Ay €975
Tonkatsu

Japanse varkensvlees schnitzel
Deepfried breaded pork

o 2 BE & €775
Takoyaki

Gefrituurde octopus balletjes met gedroogde vis vlokken, 5 stuks
Fried balls of octopus with dried fish flakes, 5 pieces

BF 3 h & B1F €6,00
Vegetable Kakiage

Groente tempura koek
Vegetable tempura cake

Please note, photos are for reference only.

332

Mt - F >
Teriyaki Chicken
Gegrilde teriyaki kip
Grilled teriyaki chicken

333
S DB &
Saba No Shioyaki

Gegrilde makreel
Grilled Mackerel

sz | YAKIMONO

gegrilde gerechten | grilled dishes

€9,50

€10,50

Please note, photos are for reference only.



HJE R 7 — F €12,50

Wafu Steak
Gebakken gesneden biefstuk met saus apart
Sliced steak with sauce separate

KUSHIYAKI

gegrilde spiezen 2spicsies
81“i11€d skewers 2 scewers

| B

336 _
A4 a1r A7 —F €12,00
Saikoro Steak
Gewokte bief blokjes met kool en saus
Stir-fried beef cubes with cabbage and sauce
R MR & €10,50

Sake Shio Yaki
Gegrilde zalm
Grilled salmon

Please note, photo’s are for reference only.

Ll
Shiitake
Japanse paddestoelen
Jopcmese mushrooms

@ 7247 HAR—a
Asparagus Bacon
Asperges gewikkeld in spek
Asparagus rolled in bacon

403 BSiTie e
Yaki Nasu
Aubergine met huis gemaakte miso saus
Eggplant with a home made miso sauce

an 7 ) —> T ANFTH R
Green Asparagus
Gegrilde groene asperges
Grilled green asparagus

€6,00

€6,00

€5,00

€ 5,00

W2 Az K €175

Ninniku
Gegrilde knoflook (1 stokje)
Grilled garlic (1 stick)

(406 PVZAVAE €5,00

407

Yaki ZukKini
Gegrilde courgette
Grilled zucchini

T/ FRT €6,25
Yaki Enoki

Gegrilde lily paddenstoel, 1 stuk
Grilled lily mushroom, 1 piece

Please note, photos are for reference only.




gao—akle | [[OT DISH

@D it A Shouniku €5,00 .
e warme gerechten | warm dishes
€D F P3| Teba-Shio €5,50
Vleugel Wing
D < 42| Tsukune €5,50
Gehaktballetjes Meat balls
€D 7 H|Kawa €4,50
Vel Skin
B i Sunagimo €4,50
Maag Giblets
€@&D /> V|Hatsu €450
Hart Heart
v L /N —|Reba €5,00
Lever Liver

¢y G LEE €875
Agedashi Tofu
Gefrituurde tempura tofu in bouillon
Fried tempura tofu in broth

@ B o €750
Yasai Iltame
Gewokte gemengde groente
Stir-fried mixed vegetables

(429 JEAW-ES €5,50 @ 4 x> €7,00 D) 2 — > N R — €5,00
Negima Gyutan Corn Butter
Dijen filet met lente uien Ossentong Cow fongue Gebakken maiskorrels in boter
Leg meat with spring onions Crispy buttered corn
Bt & KN €5,50
Yaki Bara

Varkensbuik Pork belly

Please note, photos are for reference only. Please note, photos are for reference only.



M DINER [ TANUKI SPECIALS

minimaal 2 personen | minimum of 2 persons

Special Menu for two A € 35,00 pp

Please note, photo’s are for reference only.

Miso soep

Gemarineerde koude eendenborst

Sashimi zalm, tonijn en zoetwater garnalen
Octopus in een Japanse azijn dressing
Gefrituurde gemarineerde kip

Yakitori kip

Yakitori kipgehaktballetjes

Gegrilde zalm en rijst

Miso soup

Marinated cold duck breast

Sashimi salmon, tuna & sweet shrimps
Octopus in Japanese dressing

Deep fried chicken

Yakitori chicken

Yakitori chicken meatballs

Grilled salmon and rice

Special Menu for two B

Miso soep

Sint Jacob schelpen met misosaus

Sashimi zalm, tonijn en zoetwater garnalen
Sushi assortiment van 4 nigiri's

Gefrituurde inktvis ringen

Viskoek tempura

Yakitori kip

Yakitori kipgehaktballetjes en rijst

€42,50 pp

Miso soup

Scallops with miso sauce

Sashimi salmon, tuna & sweet shrimps
Sushi assort 4 nigiri’s

Deep fried squid

Fishcake tempura

Yakitori chicken

Yakitori chicken meatballs and rice

523

Special Menu for two B

Miso soep

Sashimi zalm, hamachi coquilles
Dragon Roll en California Roll
Kip pasteitjes

Gefrituurde grote garnaal

€ 50,00 pp

Miso soup

Sashimi salmon, hamachi scallops
Dragon Roll en California Roll
Chicken Dumplings

Deep fried prawn

Wafu steak Wafu steak
Gegrilde zalm Grilled salmon
Kipspiezen Chicken skewers

Groenteschotel en rijst

Vegetable dish and rice




Please note, photo’s are for reference only.

Yal ZAKAYA
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DOKF. CRFEATIONS

@D Classic Ahi Poké €14,00

& Goku Tofu Poké €14,00

Basis: Japanse rijst

Proteinen: Ahi Poké (rauwe tonijn Hawaii)

Mixins: Avocado, komkommer, gesnipperde ui
Toppings: Sesamzqad, pepers, bosui

Saus: Wasabi soya

Base: Japanese rice

Protein: Ahi Poké (raw tuna Hawaii)

Mix-ins: Avocodo, cucumber, sliced onion
Toppings: Sesame seed, peppers, spring onion
Sauce: Wasabi soya

Basis: Quinoa

Proteinen: Zoete tofu zakijes (gaar), tofu (rauw), gember
Mixins: Edamame boontjes, avocado, cherry
tomaten

Toppings: Nori (gedroogd zeewier), bosui

Saus: Wasabi soya

Base: Quinoa

Protein: Sweet tofu pouches (cooked), tofu (raw), ginger
Mix-ins: Green soy beans, avocado, cherry tomatoes
Toppings: Nori (dried seaweed), spring onion

Sauce: Wasabi soya

@ Classic He'e Poké €13,50

Seafoodie Poké €17,50

Basis: Japanse rijst

Proteinen: Poulpo (gaar)

Mixins: Komkommer, kimchi, cherry tomaten, uien
Toppings: Bosui, gesneden pepers

Saus: Sriracha chilli mayo

Base: Japanese rice

Protein: Octopus (cooked)

Mix-ins: Cucumber, kimchi, cherry tomatoes, onions
Toppings: Spring onion, sliced peppers

Sauce: Sriracha chilli mayo

Basis: Sushi rijst

Proteinen: Zalm (rauw), pittige tonijn (rauw),
zoete garnaaltjes (rauw)

Mixins: Komkommer, edamame, tobiko viskuit

Toppings: Bosui

Saus: Poké fresh saus

Base: Sushi rice

Protein: Salmon (raw), spicy tuna (raw), sweet shrimps (raw)
Mix-ins: Cucumber, green soybean, tobiko fish roe
Toppings: Spring onion

Sauce: Poké fresh sauce

Miso Hungry Poké €16,00

@D Sesam Open U Poké €13,50

Basis: Japanse rijst

Proteinen: Coquilles (rauw), garnalen (gaar)

Mixins: Paprika mix, edamame boontjes, cherry tomaten
Toppings: Wakame zeewier, bosui

Saus: Miso dressing

Base: Japanese rice

Protein: Scallops (raw), shrimps (cooked)

Mix-ins: Paprika mix, green soybeans, cherry tomatoes
Toppings: Wakame seaweed, spring onion

Sauce: Miso dressing

Basis: Japanse rijst
Proteinen: Zalm (rauw)
Mixins: Paprika mix, oshinko,
cherry tomaten, edamame boontjes
Toppings: Bosui, tempura sprinkels
Saus: Sesam saus

Base: Japanese rice Protein: Salmon (raw)
Mix-ins: Bell pepper mix, pickled radish,

cherry tomatoes, green soybeans
Toppings: Spring onion, tempura sprinl(les
Sauce: Sesame sauce




| CUSTOM POKF

stel je eigen Doké samen | compose your own Doké

Aantal Proteinen
Ix€12,00/2x€13,00/ 3x € 14,85

Number of Proteins
Ix€12,00/2x€13,00/ 3x € 14,85

Kies je basis

Sushi rijst (op azijn), Japanse rijst, Quinoq,
Sushiritto (Japanse rijst en zeewiervel), Salade mix
Extra rijst of quinoa of salade mix + € 3,00

Choose your base

Sushi rice (on vinegar), Japanese rice, Quinoa,
Sushiritto (Japanese rice and seaweed), Salad Mix
Extra rice or quinoa or salad mix + € 3,00

Kies je proteinen

Rauw: Ahi Poké (tonijn Hawaii), Yellowfin Tonijn,
Spicy Tuna, Zalm, Tofu, Zoete garnaaltjes +€1,25,
Coquilles +€2,50

Gaar: Garnalen, Kipfilet, Zoete tofu zakjes,
Poulpo + € 1,25, Eendenborst +1,25

Choose your proteins

Raw: Ahi Poké (Tuna Hawaii), Yellowfin Tuna, Spicy Tuna,
Salmon, Tofu, Sweet shrimp € 1,25, Coquilles € 2,50
Cooked: Shrimps, Chicken fillet, Sweet tofu pouches,
Poulpo + € 1,25, Duck breast + € 1,25

Kies 3 mixins
Komkommer, Winterpeen, Rettich, Zoete Omelet,

Zeewiersalade, Edamame boontjes, Oshinko pickels,

Krabsticks, Kimchi, Tomaten, Paprika Mix, Mango,
Avocado + € 1,25, Tobiko viskuit + € 2,50,

Ikura zalmkuit + € 5,00

Extra mixins + € 0,75 elk

Choose 3 mix-ins

Cucumber, Winter carrot, Rettich, Sweet Omelette,
Seaweed salad, Green Soy beans, Pickled Radish, Crab
sticks, Kimchi, Tomatoes, Paprika Mix, Mango,
Avocado + € 1,25,

Tobiko Fish Roe € 2,50, lkura Salmon Roe + € 5,00
Extra mix-ins + € 0,75 each

Kies 2 toppings

Sushi gember, Tempura sprinkles, Wakame zeewier,
Knoflookchips, Gebakken uitjes, Sesamzaadies,
Pindastukjes, Bosui, Muntblaadjes, Nori chips, Nori
(geroosterde zeewier), Gesneden rode peper,

Bonito vlokken + € 1,25, Shiso blaadjes + € 1,25
Extra topping + € 0,75 elk

Choose 2 toppings

Sushi Ginger, Tempura sprinkles, Wakame Sewaweed,
Garlic Chips, Fried Onions, Sesame Seeds, Crushed
Peanut, Sprint Onions, Mint leaves, Nori Chips, Nori
(roasted seaweed), Sliced Red Chili,

Bonito Flakes + € 1,25, Shiso Leaves + € 1,25

Extra topping + € 0,75 each

Kies je saus
Poke Fresh Saus, Sriracha Chilli Mayo, Miso Saus,

Wasabi Soya, Sesam saus, Wasabi Mayo
Extra saus + € 0,75 elk

I S N N N

Choose your sauce
Poke Fresh Sauce, Sriracha Chilli Mayo, Miso Sauce,

Wasabi Soya, Sesame sauce, Wasabi Mayo
Extra sauce + € 0,75 each

702

705

706

721

722

723

724

725

# | DONBURI
VAP a1 ZAKAYASTAN UKI]

koude rijst gerechten met miso soep | cold rice dishes including miso soup

%E j( | Tekka Don €14,50

Gemarineerde tonijn sashimi op sushi rijst
Marinated tuna sashimi on sushi rice

‘ﬁ¥ | Kaisen Don €18,50

Sashimi assortiment op sushi rijst
Assorted sashimi on sushi rice

fiek B 1 | Sake Oyako Don €16,50

Zalm en zalmkuit op sushi rijst
Salmon and salmon roe on sushi rice

ﬁ% | Sake Don €13,00

Zalm sashimi op sushi rijst
Salmon sashimi on sushi rice

/f 7 7 |lkura Don €15,00

Zalm kuit op sushi rijst
Salmon roe on sushi rice

7 RA R H €200

Avocado op je don
add avocado on your bow!

¥4 ‘ warme rijst gerechten met miso soep
hot rice dishes including miso soup

5 .
;@%’3# | Unagi Don €17,00
Warme Japanse rijst met gegrilde paling en miso soep
Bow! of warm Japanese rice topped with grilled eel and miso soup

EAMD L —‘leu Don €16,50

Warme rijst met dungesneden ribeye in teriyaki saus, knoflook, gekarameliseerde uien en miso soep
Bowl of warm Japanese rice topped with thin sliced ribeye, garlic, onion simmered with teriyaki and miso soup

F & > A Y B L —FH pork Katsu Curry Don €15,50

Warme Japanse rijst met huisgemaakte varkensschnitzel met Japanse kerrie
Bowl of warm Japanese rice topped with homemade pork schnitzel with Japanese curry

F & > A Y #H L — F Chicken Katsu Curry Don €15,50

Warme Japanse rijst met kipschnitzel en huisgemaakte Japanse kerrie
Bowl of warm Japanese rice topped with chicken schnitzel and homemade Japanese curry

Charsiu Don €13,50
Gemarineerd varkensvlees met gestoomde rijst en miso soep
Marinated pork with steamed rice and miso soup



2 A-2 | RICE © 5OUD

rijst en soep gerechten | rice and soup dishes

4 B o ) .
,@j: A E F | Sake Chazuke €7,75

Rijst gegarneerd met gekookte zalm in soep
Rice garnished with cooked salmon in soup

B % l] /+ | Miso Shiru €325
Miso soep
Miso soup

(e ﬁéﬂ ﬁ& | Gohan €325

Japanse witte rijst
Steamed Japanese rice

#i | NOODLE

AN - _ N ~ . )

g 2 A | Char Siu Ramen Noodle Soup €11,50
Ramen noedelsoep met zeewier, bosui, gekookte ei en Japanse charsiu (varkensvlees), 2 plakje

Ramen noodle soup with wakame seaweed, spring onion, boiled egg and Japanese char siu (2 slice)

D) /2 2 & ) &£ A)Tanuki Kakiage Udon €11,50
Japanse noedelsoep met zeewier, bosui, viskoek en kakiage (groente tempura)
Japanese noodle soup with wakame seaweed, spring onions, fishcake and kakiage (vegetable tempura)

X D1 5 E /ulKitune Udon €11,50

Japanse udon noedel soep met gefrituurde zoete tofu
Japanese udon noodle soup with fried sweet tofu

ﬁ‘ﬁ E ol /U|Yaki Udon €10,50

Japanse udon noedel gewokt met groente
Japanese udon noodle stir-fried with vegetable

extra toppings vor noedelss | add extra toppings for noodle

761

&5 — :

8% ¥ Add Gyoza Dumplings €4,50 7 % — 2 7|Add Pork Char Siu €550
3 x Japanse kip pasteitjes Japanse BBQ varkens Char Siu (2 plakken)
3 x Gyoza dumpling Japanese barbecue pork Char Siu (2 slices)
N = : =) N )

/ % 9{ ﬁ'ﬂ? #E Add Ebi Tempura €5,50 G X }7%7 (F | Add Kakiage €3,00
2 x Tempura garnalen Groente tempura koek

2 x Deepfried prawn tempura Vegetable tempura cake



